
 Menú per compartir 

Copa de cava 
All,  ametlla i  gamba vermella

Postre per escollir 

Avellana i  caramel 

Flor de camamilla 

Coulant de xocolata,  supl 4 €

Segon a escollir

Melós de vedella,  salsafins i  escuma de patata fregida 

Magret d'ànec Collverd,  soja,  mel i  ceba tendra xinesa 

Paella de calamar i  vel de cansalada 

Rapit al  forn a la Donostiarra

40€

Per compartir

Croqueta d'ànec Collverd i  el  seu pernil 
Seitó en vinagre,  paté d'oliva i  cítric 

La nostra patata brava 
Escuma cruixent de tòfona 

Mousse de foie-gras,  formatge blau i  préssec



 Menú para compartir 

Copa de cava
Ajo,  almendra y gamba roja

Postre a escoger 

Avellana y caramelo

Flor de manzanilla

Coulant de chocolate,  supl 4 €

Segundo a escoger

Meloso de ternera,  salsifí  y espuma de patata frita

Magret de pato Collverd,  soja,  miel y cebolleta china

Paella de calamar y velo de tocino

Rapito al horno a la Donostiarra

40€

Para compartir

Croqueta de pato Collverd y su jamón
Boquerón en vinagre,  paté de aceituna y cítrico

Nuestra patata brava
Espuma crujiente de trufa

Mousse de foie-gras,  queso azul y melocotón



Menu pour partager

Verre de Cava 
Ail,  amandes et crevettes rouges

Desserts pour choisir

Noisette et caramel

Fleur de camomille

Coulant au chocolat,  suppl 4 €

Plats principaux pour choisir

Moelleux de bœuf,  salsifis et mousse de pommes
frites

Magret de canard de Collverd,  sauce soja,  miel et
ciboulette chinoise

Paella aux calamars et voile de bacon

Lotte au four à la Donostiarra

40€

Pour partager 

Croquette de canard de Collverd et son jambon 
Anchois au vinaigre,  pâté d'olives et d'agrumes 

Notre pomme de terre brava 
Mousse croustillante à la truffe 

Foie gras,  fromage bleu et mousse de pêche



Menu to share

Glass of cava 
Garlic,  almond and red shrimp

Desserts to choose 

Hazelnut and caramel

Chamomile flower

Chocolate coulant,  suppl €4

Second plates to choose 

Mellow beef,  black salsify and fried potato foam 

Collverd duck magret,  soy sauce,  honey and Chinese chives

Squid paella with bacon veil

Donostiarra-style baked monkfish

40€

To share 

Croquette of Collverd duck and its ham 
Anchovy in vinegar,  olive pâté and citrus 

Our patata brava 
Crispy truffle foam 

Foie gras,  blue cheese and peach mousse



Menü zum Teilen

Ein Glas Cava
Knoblauch, Mandeln und rote Garnelen

Nachspeisen zum
Auswählen

Haselnuss und Karamell

Kamillenblüte

Schokoladen-Coulant,  Aufpreis 4 €

Hauptspeisen zum
Auswählen

Zartes Rindfleisch, Schwarzwurzeln und Pommesschaum

Magret von der Collverd-Ente,  Sojasoße, Honig und
Frühlingszwiebeln

Tintenfisch-Paella und Speckschleier

Gebackener Seeteufel nach Donostiarra-Art

40€

Zum Teilen 

Krokette von der Collverd-Enten und ihrem Schinken 
Sardellen in Essig,  Olivenpaste und Zitrusfrucht

Unsere Brava-Kartoffel 
Knuspriger Trüffelschaum 

Foie Gras,  Blauschimmelkäse und Pfirsichmousse


